
Amuse-bouche

Gebackene Thai-Gemüse-Ravioli
Curry-Coulis, Kichererbsen 

Gurken-Kaltschale
Jogurt, Minze, Basilikum

Frühlings-«Züri-Gschnätzlets»
Kalbfleisch, Spargel, Bärlauch, Tagliatelle

Vanille-Cornets
Blätterteig, Vanillecrème, Erdbeerglace

 

Preis pro Person  |  99.– 
inkl. Wein, Kaffee und Mineralwasser

Weisswein
Roero Arneis DOCG «Valle dei Lunghi»,  

La Brenta d’Oro

Rotwein
Petit Siós Tinto, D.O. Costers del Sió (vegan)
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_ MENU _

pour les
deux amoureux


